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ABSTRACT

Mezcal production in Puebla has undergone a significant transformation
due to its increasing commodification, which has impacted the value chain,
the sustainability of the maguey, and the social dynamics of the producing
communities. This article analyzes the changes in two regions of the state of
Puebla in Mexico, where artisanal distillation based on wild maguey has been a
historical practice. Using an anthropological and resource management approach,
it examines how market expansion has displaced the empirical knowledge of
master mezcaleros in favor of industrial standards and certifications that hinder
the participation of small producers. The findings show that pressure on natural
resources, the introduction of monocultures, and the spread of pests threaten
the sustainability of agave. In addition, the reconfiguration of the sector has
generated inequalities, favoring large traders and modifying the social structure
of producing communities.

RESUMEN

La produccion de mezcal en Puebla ha experimentado una transformacion
significativa debido a su creciente mercantilizacion, lo que ha impactado la
cadena de valor, la sostenibilidad del maguey y las dindmicas sociales de las
comunidades productoras. Este articulo analiza los cambios en dos regiones del
estado de Puebla en México, donde la destilacion artesanal basada en magueyes
silvestres ha sido una practica historica. A partir de un enfoque antropolégico
y de manejo de recursos, se examina como la expansion del mercado ha
desplazado el conocimiento empirico de los maestros mezcaleros en favor
de estdndares industriales y certificaciones que dificultan la participacién de
pequenos productores. Los hallazgos muestran que la presién sobre los recursos
naturales, la introducciéon de monocultivos y la propagacion de plagas amenazan
la sostenibilidad del agave. Ademas, la reconfiguracién del sector ha generado
desigualdades, favoreciendo a grandes comercializadores y modificando la
estructura social de las comunidades productoras.

RESUMO

A producdo de mezcal em Puebla passou por uma transformacao significativa
devido a sua crescente mercantilizacdo, o que afetou a cadeia de valor, a
sustentabilidade do maguey e a dinamica social das comunidades produtoras.
Este artigo analisa as mudancas em duas regides do estado de Puebla, no
México, onde a destilacdo artesanal baseada no maguey selvagem tem sido uma
prética histérica. Usando uma abordagem antropolégica e de gerenciamento de
recursos, ele examina como a expansao do mercado deslocou o conhecimento
empirico dos mestres mezcaleiros a favor de padrées e certificagdes industriais
que dificultam a participacdo dos pequenos produtores. Os resultados mostram
que a pressao sobre 0s recursos naturais, a introducao de monoculturas e a
disseminacao de pragas ameacam a sustentabilidade do agave. Além disso,
a reconfiguracdo do setor gerou desigualdades, favorecendo os grandes
comerciantes e modificando a estrutura social das comunidades produtoras.
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Introduccion

El mezcal es una bebida destilada obtenida del agave o maguey, una planta utilizada en
Mesoamérica desde tiempos prehispanicos con fines ceremoniales, alimenticios y medi-
cinales (Garcia, 2022). Su produccion ha estado histéricamente marcada por procesos ar-
tesanales, en los que los maestros mezcaleros han desarrollado métodos especificos de
coccion, fermentacién y destilacién, transmitidos de generaciéon en generacién. Durante
siglos, el mezcal fue una bebida de consumo local, vinculada a la identidad de comunida-
des rurales en diversas regiones de México.

En las ultimas décadas, el mezcal ha ganado gran relevancia tanto en el mercado nacional
como internacional, consolidandose como un destilado de prestigio que compite con el
tequila. Su creciente demanda ha generado transformaciones significativas en su produc-
cién, impulsadas por la necesidad de atender mercados globales que buscan un producto
estandarizado, certificado y con identidad cultural. Este auge ha convertido al mezcal en
un objeto de comercializacion masiva, atrayendo el interés de inversionistas, organismos
reguladores y grandes marcas. En México, el estado de Puebla ha surgido como uno de los
principales productores de mezcal, con un crecimiento del 41% en los ultimos seis afios, lo
que lo posiciona como el segqundo mayor productor a nivel nacional (Cruz, 2024). La expan-
sion del mercado ha sido impulsada por la inclusion de 116 municipios poblanos en la De-
nominacion de Origen Mezcal (DO) en 2015 (Secretaria de Gobernacién, 2015), permitiendo
su reconocimiento dentro de la industria mezcalera y otorgandole nuevas oportunidades
economicas.

Derivado de lo anterior, el gobierno de Puebla desde 2017 ha impulsado programas estra-
tégicos para apoyar los diferentes eslabones de la cadena de produccién maguey- mezcal.
La Secretaria de Desarrollo Rural a inicios de 2020, junto con el gobierno de Puebla, indica-
ron que una de las principales acciones de la administracion de ese afno eran los apoyos a
través de programas estratégicos como Proyectos de desarrollo territorial (PRODETER) y el
Programa de Concurrencia, los cuales estaban orientados a la produccién y proteccién de
agave mezcalero y pulquero en el estado (Gobierno de Puebla, 2022). Dichos apoyos eran
coherentes con los convenios de la Comision Nacional Forestal (CONAFOR), a través de los
cuales se daba apoyo con 215 plantas de agave mezcalero y pulquero para 28 municipios.
El objetivo era impulsar la produccién del agave para salvaguardar el cultivo y proteccion
de la especie potatorum y salmiana, especificamente con la primera se buscaba impulsar el
mezcal poblano para ser insertado en mercado especializado (Gobierno de Puebla, 2022).
Estos esfuerzos han estado enmarcados en una légica de patrimonializacion del paisaje
cultural, en la que la produccién de mezcal es concebida como un bien cultural y econé-
mico a la vez. Sin embargo, Hernandez Lépez (2013b) advierte que estos procesos de patri-
monializacién pueden generar dinamicas de exclusion, ya que los actores locales, como los
pequenos productores, no siempre son beneficiarios directos de estas estrategias.

Para septiembre de 2022, el gobernador Barbosa Huerta, reafirmé esta postura de desa-
rrollo de produccion de mezcal en la inauguracién de la Expo Mezcal Orgullo Puebla 2022,
realizada en la capital del estado. Durante su discurso menciond la importancia de posicio-
nar el mezcal poblano en los mercados internacionales, tratando de superar la calidad y la
reputacién del estado de Oaxaca. Igualmente, el programa Sembrando Vida, de la Secreta-
ria de Bienestar y los programas de la Secretaria de Desarrollo Rural, buscaban impulsar la
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consolidacion de la produccion de la cadena de maguey-mezcal, dando acompanamiento
a los productores. Otra instancia de gobierno involucrada en impulsar estas iniciativas co-
rresponde a la Secretaria de Turismo, la cual buscaba impulsar la obtencién de la deno-
minacion de origen y que promovid cuatro rutas turisticas de mezcal dentro del estado.
Ademads del desarrollo de ferias del Mezcal en diferentes centros comerciales de la capital
del Estado.

Historicamente, Puebla ha sido hogar de pueblos mezcaleros, en los cuales la produccion
de esta bebida espirituosa forma parte fundamental de la vida comunitaria. Caltepec y San
Diego la Mesa Tochimiltzingo son dos municipios ubicados en regiones donde esta tradi-
cion ha persistido, con un modelo basado en el uso de magueyes silvestres, como el pa-
palometl, espadilla y pitzomel. Sin embargo, el crecimiento del mercado y la necesidad de
abastecer la demanda han generado presion sobre estos recursos naturales, promoviendo
la siembra de variedades comerciales como el espadin y modificando el equilibrio ecolégi-
co de los paisajes mezcaleros. La relacion entre el paisaje cultural y la produccion mezcalera
es clave para comprender estos cambios. Como lo plantea Hernandez Lépez (2013a), la
sobreexplotacion de especies silvestres y la conversién del mezcal en un producto de lujo
han llevado a la reconfiguracion del paisaje cultural mezcalero. El uso de especies silvestres,
gue requiere un manejo cuidadoso para garantizar su regeneracion, se ha visto amenazado
por una sobreexplotacion que pone en riesgo la biodiversidad y los conocimientos tradi-
cionales asociados a su aprovechamiento.

Ademas del impacto ambiental, la cadena de valor del mezcal ha experimentado una trans-
formacion profunda. En el modelo tradicional, el <maestro mezcalero», categoria profunda-
mente arraigada en la cultura del mezcal, es reconocido como el portador del conocimien-
to ancestral para la elaboracién de la bebida, transmitido de generacién en generacion.
Esta figura desempenaba un papel central en la producciéon, encargandose de todo el pro-
ceso, desde la seleccidon del maguey hasta la destilacion y venta del mezcal. Actualmente,
este esquema se ha fragmentado y especializado, incorporando nuevos actores que han
modificado las dindmicas de produccion y comercializacion. La figura del comercializador
ha cobrado gran relevancia, estableciendo estrategias de distribucion y marketing que han
desplazado la relacion directa entre el productor y el consumidor. Al mismo tiempo, las
certificaciones y regulaciones oficiales han impuesto estandares de calidad que no siempre
reconocen la diversidad de los procesos artesanales ni el valor de los conocimientos tra-
dicionales. Esta estandarizacion del producto responde a exigencias del mercado global,
donde el mezcal se ha convertido en un bien de lujo, muchas veces desvinculado de su
contexto comunitario original.

El objetivo de este articulo es analizar las transformaciones en la produccién del mezcal en
Puebla, especificamente en los municipios de Caltepec y San Diego la Mesa Tochimiltzingo,
donde la destilaciéon artesanal basada en el uso de magueyes silvestres ha sido histérica-
mente una practica fundamental. Desde una perspectiva antropoldgica y de manejo de re-
cursos, se busca comprender como la expansiéon del mercado del mezcal ha reconfigurado
la cadena de valor, las dindmicas sociales y los conocimientos tradicionales que sustentan
esta practica.

A partir de este enfoque, se plantean las siguientes preguntas de investigacién: ;Cémo
ha impactado la comercializacion del mezcal en la estructura productiva y en el papel del
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maestro mezcalero en Puebla? ;De qué manera la creciente demanda ha modificado el
manejo de los magueyes silvestres y la sostenibilidad del recurso? ;C6mo han influido las
certificaciones y estandares industriales en la produccién tradicional del mezcal? ;Qué
efectos ha tenido la mercantilizaciéon del mezcal en la identidad cultural y las dinamicas co-
munitarias de los productores artesanales? Se parte de la hipdtesis de que la creciente de-
manda y mercantilizacion del mezcal han generado un desplazamiento del conocimiento
tradicional de los maestros mezcaleros, quienes han sido relegados por la introduccion de
certificaciones y estandares industriales que priorizan la homogeneizacion del producto.
Asimismo, la presion sobre los magueyes silvestres ha alterado el equilibrio ecolégico de las
regiones productoras, mientras que las marcas comerciales han adquirido un rol central en
la configuracion del mercado, reduciendo la autonomia de los productores tradicionales.

El articulo esta estructurado en cinco apartados que permiten comprender de manera in-
tegral las transformaciones en la producciéon del mezcal en Puebla. En la introduccioén, se
presenta el contexto histdrico del mezcal en México y su creciente relevancia en el merca-
do global, destacando el papel de Puebla como el segundo mayor productor nacional. Se
abordan las caracteristicas de la tradicion mezcalera en Caltepec y San Diego la Mesa To-
chimiltzingo, asi como los cambios recientes derivados de la mercantilizacién del producto.
Ademas, se plantea el objetivo del estudio, las preguntas de investigacién y la hipotesis,
con el propésito de analizar cdmo la expansion del mercado ha reconfigurado la cadena
de valor, las dinamicas sociales y el conocimiento tradicional de los maestros mezcaleros.
La metodologia detalla el enfoque antropoldgico y etnografico empleado en Caltepec y
San Diego la Mesa Tochimiltzingo. En los resultados, se analiza la transformacién de la ca-
dena de valor, el desplazamiento del maestro mezcalero y el impacto de la regulacién. La
discusion interpreta estos cambios a la luz de los debates sobre economia del patrimonio y
sostenibilidad. Finalmente, las conclusiones reflexionan sobre estrategias para equilibrar el
crecimiento del sector con la preservacién del conocimiento tradicional y el uso sostenible
del maguey silvestre.

Método

Para comprender las transformaciones en la produccion de mezcal en Puebla, esta inves-
tigacion adopté un enfoque interdisciplinario que combina la antropologia y el manejo
de recursos, permitiendo analizar tanto los aspectos socioculturales como los procesos
productivos y ecolégicos involucrados. La metodologia utilizada se basé en un trabajo de
campo etnografico desarrollado entre julio y octubre de 2022 en las regiones de Caltepec
y San Diego la Mesa Tochimiltzingo, territorios donde la produccién artesanal del mezcal,
basada en el aprovechamiento de magueyes silvestres, ha sido histéricamente una activi-
dad central en la vida comunitaria.

El trabajo de campo se estructuré en varios niveles de andlisis. En primera instancia, se
utilizé el método etnogréfico y se realizaron recorridos de campo en las zonas productoras
con el propésito de observar directamente los espacios de cultivo, las dinamicas de tra-
bajo en los palenques y las relaciones de los productores con el territorio. La observacion
participante en estos espacios permitié registrar los distintos procesos de produccién del
mezcal, desde la recoleccion de agave hasta la destilacion, documentando las técnicas uti-
lizadas, las interacciones entre los trabajadores y los saberes transmitidos de generacion en
generacion.
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Complementando esta observacion directa, se llevaron a cabo entrevistas semiestructura-
das con actores clave de la cadena de valor, incluyendo maestros mezcaleros, productores
de maguey, comercializadores y representantes de organismos reguladores. Estas entre-
vistas permitieron conocer sus percepciones sobre los cambios recientes en la produccién,
los retos que enfrentan ante la creciente demanda del mezcal y las tensiones generadas
por la introduccién de normas y certificaciones que, en muchos casos, no contemplan las
especificidades de la produccién tradicional. Ademas, se exploraron las estrategias que los
productores han desarrollado para mantener la sustentabilidad del recurso y las dificulta-
des que enfrentan ante la presion del mercado.

Paralelamente, se realizé un analisis documental que incluyé la revisién de normativas ofi-
ciales, estudios previos y bases de datos sobre la produccién de mezcal en Puebla. Esta fase
permitié contextualizar las transformaciones del sector dentro de un marco mas amplio,
identificando como las politicas publicas y las regulaciones han influido en la evolucién
del mezcal artesanal. Asimismo, se analizaron informes técnicos y estudios ecolégicos que
han documentado el impacto del crecimiento de la industria sobre los ecosistemas locales,
particularmente en relacién con la disponibilidad y conservacién del maguey silvestre.

Otro componente fundamental del estudio fue el registro visual y la georreferenciacion de
los espacios productivos. Se realizaron registros fotograficos detallados de las diferentes
etapas del proceso de produccién y del entorno natural en el que se desarrolla. Asimismo,
se utilizd software de Sistemas de Informacion Geografica (SIG) como Q-GIS para mapear
las areas de cultivo, los palenques y las rutas de distribucion del mezcal, lo que permitié
identificar patrones espaciales y ambientales asociados a la actividad mezcalera.

Toda la informacién recolectada fue sistematizada en una matriz de andlisis basada en los
conceptos de cadena de valor (Nutz y Sievers, 2016) y paisaje cultural mezcalero (Hernan-
dez, 2013b), herramientas metodoldgicas que permitieron interpretar la manera en que
los actores involucrados han experimentado y percibido los cambios en la produccién y
comercializacién del mezcal. Al abordar estos procesos desde una perspectiva integral, la
investigacion no sélo documenté las practicas técnicas de destilacion, sino que también
permitid6 comprender las tensiones sociales, econémicas y culturales que emergen en un
contexto donde la tradicién artesanal y las exigencias del mercado global entran en cons-
tante negociacion.

Es asi como se establecieron para el estado de Puebla siete regiones mezcaleras. Atlixco-To-
chimiltzingo, Tehuacan, Cerro del Tentzo, Region Pulquera y Mixteca Occidental. Y en las
dos primeras regiones se ubican las dos zonas de estudio de este articulo, San Diego la
Mesa Tochimiltzingo y Caltepec (ver mapa en Figura 1), respectivamente. Estas fueron se-
leccionadas por ser los centros de expansion del mezcal en la regién.
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Figura 1. Regiones de estudio
Figure 1. Study regions
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Son dos poblaciones con caracteristicas biogeograficas diferentes, pero con dindmicas so-
cioecondmicas y culturales similares. Mientras Caltepec esta enclavada en la frontera con
el estado de Oaxaca, en una zona semiarida y vegetacion de selvas bajas. San Diego la
Mesa Tochimiltzingo ubicada en el centro del estado en el valle de Atlixco, a las faldas del
volcan Popocatépetl, con una alta disponibilidad de agua proveniente de los deshielos del
volcan. La disponibilidad del agua es determinante en el tipo de mezcal que se produce, a
menor disponibilidad se produce un mezcal mas tradicional, mientras en zonas con mayor
disponibilidad de agua se puede realizar algunos abocados que implican la limpieza cons-
tante de los alambiques por el uso de sabores diferentes. Sin embargo, pese a las anteriores
diferencias, el proceso de cambio en el paisaje agavero, la cadena de valor del mezcal y el
cambio en las relaciones de poder son similares.

El enfoque metodoldgico adoptado permitié aproximarse a los distintos niveles en los que
se manifiestan estas transformaciones, desde las practicas cotidianas en los palenques hasta
las regulaciones que determinan la forma en que el mezcal es producido y comercializado.

Resultados

El crecimiento acelerado del mercado del mezcal ha generado transformaciones profundas
en la producciéon artesanal, modificando la cadena de valor, la sostenibilidad del maguey
silvestre y las dinamicas sociales en las comunidades productoras. En las regiones de Calte-
pec y San Diego la Mesa Tochimiltzingo, donde la destilacién de mezcal ha sido una prac-
tica fundamental durante generaciones, estos cambios han impactado especialmente a los
maestros mezcaleros, quienes tradicionalmente han sido los guardianes del conocimiento
sobre el cultivo, fermentacion y destilacion del maguey.

El maestro mezcalero es una figura central en la produccién artesanal del mezcal. Mas que
un productor, es un portador de saberes ancestrales, adquiridos a través de la practicay la
transmision oral dentro de su comunidad. Su conocimiento no solo abarca la destilacion,
sino también la identificacion de las especies de maguey, el tiempo éptimo de cosechay las
técnicas necesarias para obtener un destilado con caracteristicas Unicas. Histéricamente,
su trabajo ha sido autdbnomo y artesanal, basado en un profundo vinculo con la tierra y el
entorno ecoldgico. Sin embargo, con la creciente mercantilizacion del mezcal, el papel del
maestro mezcalero ha sido progresivamente desplazado por los requerimientos del mer-
cado, donde las grandes marcas y los comercializadores han tomado mayor protagonismo,
imponiendo estandares que no siempre respetan la diversidad de los procesos tradiciona-
les (ver Figura 2).
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Figura 2. Destilando Caltepec, octubre de 2022
Figure 2. Distilled Caltepec, october 2022

Fuente/source: Nohora B. Guzman Ramirez.

Uno de los factores que ha acelerado esta transformacion es la fragmentacion de la cadena
de valor, que ha pasado de un modelo donde el maestro mezcalero controlaba todas las
etapas de la produccién a una estructura mas compleja con multiples actores. En el esque-
ma tradicional, el maestro mezcalero seleccionaba y cosechaba los magueyes, supervisaba
la coccion en hornos de piedra, dirigia la fermentacién y llevaba a cabo la destilacion. Ade-
mas, en muchos casos, también participaba en la distribucién y venta del mezcal. En la ac-
tualidad, la creciente demanda ha generado una especializacidon dentro de la produccién,
dando lugar a nuevos actores como viveristas, intermediarios, comercializadores y certifica-
dores, quienes determinan en gran medida las condiciones del mercado. Este fenémeno ha
reducido la autonomia de los productores tradicionales, quienes ahora dependen de otros
eslabones de la cadena para vender su producto en mercados formales.

El crecimiento de la industria también ha impactado la sostenibilidad del maguey silves-
tre, un recurso fundamental en la produccién de mezcal artesanal en Puebla. Las especies
utilizadas en las regiones estudiadas, como el papalometl, espadilla y pitzomel, requieren
largos periodos de maduracién —entre 10 y 20 anos, dependiendo de la especie— y un
manejo cuidadoso para garantizar su regeneracion en el ecosistema (ver Figura 3). Sin em-
bargo, la expansion del mercado ha generado una extraccion intensiva de magueyes sin
estrategias adecuadas de reforestacion, lo que ha disminuido significativamente la dispo-
nibilidad del recurso en su entorno natural.
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Figura 2. Aflos de maduracién segun variedad de Agave
Figure 2. Years of maturation by agave variety
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Agave nuusEioILT

Distribucion: Puebla, Oaxaca, Guerrero, Morelos

Tobala

Agave potatorm

Distribucién: Puebla, Oaxaca, Guerrero, Morelos

Papalote

Agave cupreata
Distribucion: Puebla, Oaxaca, Guerrero, Morelos
Pichomel, Pitzomel, Tepeztate
Agave marmorata

20 afios o mas
Distribucion: Puebla, Oaxaca, Hidalgo
Salmiana, Pulquero
Agave salmiana

20 afos o més

Distribucion: Puebla, Hidalgo, Estado de México

Azul, Lequilero

ove teguilanc

Distribucién: Puebla, Oaxaca, Morelos, Estado de México

Cenizo
Agave durangensis

Distribucion: Puebla, Daxaca

Jabali

= Agave convallks
20 afos 0 mas

Distribucion: Puebla, Oaxaca, Guerrero, Morelos
Madre Cuishe

Agave Karwinskil

20 afos 0 mas

Distribucidn: Puebla, Oaxaca, Veracruz

Xochitl Zambrano Bernal

Fuente: elaboracién propia con informacién de iNaturalist México (2026) y trabajo de campo. Source: own

elaboration with information from iNaturalist Mexico (2026) and fieldwork.

La sobreexplotacién del maguey ocurre a través de dos mecanismos principales. En primer
lugar, la extraccién indiscriminada de plantas adultas, muchas veces antes de su madura-
cion completa, ha reducido la capacidad de regeneracién natural de las poblaciones silves-
tres. En segundo lugar, la recoleccién masiva de semillas ha afectado la reproduccién de
las especies, ya que al retirar las semillas antes de su dispersion, se impide la regeneraciéon
espontanea del maguey en su habitat. Este fenédmeno ha sido documentado en diversas re-
giones mezcaleras de Puebla, donde cada vez es mas dificil encontrar magueyes silvestres,
lo que ha llevado a algunos productores a recurrir a la siembra de variedades comerciales
como el espadin, una especie de crecimiento mas rapido, pero con caracteristicas sensoria-

les distintas a las variedades silvestres (Figura 3).

K
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Figura 3. Maguey Papalometl y Espadilla San Diego la Mesa Tochimiltzingo, septiembre de 2014
Figure 3. Maguey Papalometl and Espadilla, San Diego la Mesa, Tochimiltzingo, september 2014
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Fuente/source: Nohora B. Guzman Ramirez.

A este problema ambiental se suma la aparicidn de plagas y enfermedades, como el picudo
negro del agave (Scyphophorus acupunctatus), un escarabajo que afecta las raices y pencas
del maguey, debilitando la planta e inclusive matandola. La propagacién de esta plaga se
ha visto favorecida por el monocultivo de agave, una practica adoptada en algunas zonas
productoras para abastecer la demanda creciente. Sin embargo, esta estrategia de cultivo
ha demostrado ser insostenible a largo plazo, ya que reduce la diversidad genética de los
magueyes y los hace mas vulnerables a enfermedades.

Ademas de los desafios ambientales, la consolidacion de un mercado altamente regulado
ha generado tensiones entre productores y organismos certificadores. La Denominacién
de Origen Mezcal ha hecho posible que Puebla gane visibilidad y se posicione en el merca-
do nacional e internacional. No obstante, las normativas asociadas a la certificacion han im-
puesto barreras para los pequenos productores. Entre las principales normas que afectan a
los maestros mezcaleros se encuentran:

- Norma Oficial Mexicana NOM-070-SCFI-2016, que establece los criterios de pro-
duccion, etiquetado y comercializaciéon del mezcal (Secretaria de Economia,
2016). Aunque busca garantizar la autenticidad del producto, esta normativa
impone estandares que favorecen a los grandes productores y limitan la flexibi-
lidad de los métodos artesanales.

- Regulacién del Consejo Mexicano Regulador de la Calidad del Mezcal (2022),
que exige certificaciones costosas y tradmites administrativos complejos, lo que
dificulta la inclusion de pequenos productores en los mercados formales.
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- Restricciones en el uso de magueyes silvestres, ya que algunas certificaciones
priorizan el uso de variedades cultivadas, lo que afecta la diversidad de perfiles
sensoriales y excluye a los productores que aun trabajan con especies silvestres.

Estas regulaciones han generado una desigualdad estructural en la distribucién de benefi-
cios, donde las grandes empresas y comercializadores con acceso a financiamiento pueden
cumplir con los requisitos y obtener certificaciones, mientras que los productores tradi-
cionales enfrentan dificultades para ingresar al mercado formal. Como resultado, muchos
maestros mezcaleros han optado por vender su producto en esquemas informales, donde
reciben un menor reconocimiento y menores ingresos.

Finalmente, los resultados muestran que la mercantilizacién del mezcal ha generado una
redefinicion del patrimonio cultural en torno a esta bebida. Dentro de las comunidades
productoras, el mezcal ha sido histéricamente un simbolo de identidad y conocimiento,
estrechamente ligado a la vida cotidiana y a las celebraciones comunitarias. Sin embargo,
el creciente prestigio del mezcal en los mercados internacionales ha generado una trans-
formacion en su significado: de una bebida de consumo local ha pasado a ser un producto
de lujo, muchas veces desvinculado de su contexto original. Este cambio ha modificado la
percepcion del mezcal tanto dentro como fuera de las comunidades productoras, donde
los maestros mezcaleros han sido desplazados en la narrativa comercial por las grandes
marcas, que han tomado el control de la imagen y promocién del producto.

Resumiendo, la expansiéon del mercado del mezcal en Puebla ha traido consigo oportu-
nidades econdmicas, pero también ha generado retos significativos en términos de sos-
tenibilidad del maguey silvestre, exclusién de pequefnos productores y pérdida del valor
cultural del maestro mezcalero. La creciente especializacion de la cadena de valor, la impo-
sicion de normativas restrictivas y la mercantilizacién del mezcal han transformado profun-
damente la produccién en las regiones estudiadas, alterando el equilibrio entre tradicion
y comercializacion. Estos cambios han redefinido no solo la manera en que se produce y
comercializa el mezcal, sino también el papel de quienes han mantenido viva esta practica
durante generaciones.

Discusion

El analisis de la transformacién de la produccion de mezcal en Puebla permite comprender
los efectos que la mercantilizacién del producto ha tenido sobre la estructura econémi-
ca, las relaciones sociales y el uso del territorio. Como han senalado diversos estudios, los
productos tradicionales que logran insertarse en mercados globales experimentan proce-
sos de reconfiguracidon que pueden traer beneficios econémicos, pero también generar
desigualdades estructurales y modificar las formas locales de produccién. En este sentido,
la expansién del mezcal en los circuitos comerciales ha dado lugar a nuevas tensiones en
torno a la apropiacién del conocimiento, la exclusién de los productores tradicionales, la
sustentabilidad del maguey y la transformacién del paisaje cultural. Para interpretar es-
tos cambios, se retoman los enfoques de economia del patrimonio, cadenas de mercado,
industrias culturales, ecologia politica y paisaje cultural, los cuales permiten comprender
cdmo las practicas locales han sido absorbidas y reformuladas dentro de dindmicas de mer-
cado que privilegian la estandarizacién y la regulacion sobre la diversidad productiva.
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Uno de los cambios mas significativos ha sido la reconfiguracién de la cadena de valor, don-
de la estructura tradicional, en la que el maestro mezcalero gestionaba todos los aspectos
de la produccién, ha sido fragmentada con la incorporacion de nuevos actores. Como se
ha documentado en el caso de otros productos tradicionales, la insercion en mercados glo-
bales impulsa la especializacion de los eslabones productivos, reduciendo la autonomia de
los productores originales. En este proceso, la certificacién y la mercadotecnia han adqui-
rido un papel central, desplazando la experiencia y el conocimiento empirico de los maes-
tros mezcaleros en favor de estandares industriales que buscan homogeneizar el producto
para hacerlo mas competitivo en el mercado. Este fendmeno refuerza la tensién entre las
practicas locales y las exigencias del comercio internacional, donde lo artesanal es valo-
rado como atributo simbélico, pero los productores que sustentan esa tradicion enfrentan
barreras de acceso a los beneficios econémicos generados por su creciente popularidad.

En este marco, es necesario reconocer que estas transformaciones no se desarrollan de
manera neutral, sino que forman parte de procesos mas amplios vinculados al capitalismo
contemporaneo, en el cual las expresiones culturales locales no desaparecen, sino que son
resignificadas y adaptadas para integrarse a circuitos de valorizacién comercial. Tal como
plantea Garcia Canclini, «el capitalismo no elimina las culturas tradicionales, sino que las re-
configura al reorganizar el sentido y la funcién de sus practicas, objetos, creencias y practi-
cas» (Garcia Canclini, 1989: 17), incorporandolas en dinamicas de consumo como el turismo,
la gentrificacion y la mercantilizacion cultural. Esta perspectiva permite comprender que el
auge del mezcal ha implicado no solo una pérdida de control por parte de los productores
tradicionales sobre sus saberes y procesos, sino también una transformacion profunda del
valor cultural y ecolégico de esta practica, ahora condicionada por intereses externos que
redefinen su lugar en el territorio y en el mercado.

Desde la economia del patrimonio, este proceso puede entenderse como una patrimonia-
lizacién del mezcal que, aunque ha contribuido a su reconocimiento cultural y comercial,
también ha generado mecanismos de exclusién. La Denominacién de Origen Mezcal (DO)
y las normativas asociadas, como la NOM-070-SCFI-2016, han delimitado los espacios de
produccion legitimos, regulando qué productores y qué variedades de agave pueden ser
comercializadas como mezcal. Sin embargo, lejos de ser un mecanismo de proteccién de
la tradicion, estas regulaciones han operado como filtros de mercado que favorecen a los
actores con mayor capacidad para cumplir los requisitos impuestos por los organismos cer-
tificadores. En este contexto, la autenticidad del mezcal ya no se define Unicamente por el
conocimiento de los maestros mezcaleros y las practicas heredadas, sino por una serie de
criterios administrativos que no siempre responden a la diversidad de métodos de produc-
cion utilizados en las comunidades rurales.

Desde los estudios culturales y la antropologia, el mezcal no sélo es un objeto de consumo,
sino también un reflejo de dindmicas econémicas, sociales y simbdlicas. Williams (2008),
en un trabajo originalmente publicado en 1958, sefiala que los productos culturales se ca-
racterizan por tres elementos: produccion, distribucidon y consumo. En el caso del mezcal,
estos elementos han sido absorbidos dentro de la l6gica capitalista de la industria, trans-
formandolo en un bien de prestigio global. Como apunta Grossberg (2009), el estudio de
las industrias culturales permite comprender cémo las practicas tradicionales son modifi-
cadas por estructuras de poder que reproducen, enfrentan o transforman las relaciones
de produccion y consumo. En este sentido, el mezcal ha pasado de ser un producto local
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vinculado a la identidad comunitaria a una mercancia que, si bien conserva un discurso de
autenticidad y tradicidn, esta sujeta a los intereses de grandes comercializadoras que dic-
tan las normas del mercado.

El aumento del consumo del mezcal entre 2018 y 2022, impulsado en parte por la pandemia
de Covid-19, ha intensificado estos procesos. La proliferacion de eventos como ferias y ex-
posiciones ha consolidado suimagen como un producto premium, pero también ha impul-
sado un modelo de produccién mas orientado a la demanda global que a la preservacién
de sus métodos tradicionales. Como menciona Hall (1994), la industrializacion de productos
culturales tiende a descontextualizar los objetos de su entorno original para insertarlos en
circuitos comerciales donde adquieren nuevos significados. En este caso, el mezcal ha sido
resignificado como un articulo de lujo y sofisticacion, desvinculado en muchos casos de las
comunidades productoras que han sostenido su elaboracién durante siglos.

A nivel territorial, la expansion del mezcal ha generado impactos ambientales que pueden
interpretarse desde la ecologia politica y el concepto de paisaje cultural. Lefebvre (2013) se-
nala que el espacio no es un contenedor neutro, sino un producto social en el que interac-
tdan la historia, la economia y la cultura. Hernandez Lépez refuerza esta idea al argumentar
que los paisajes agaveros, como los del tequila y el mezcal, <no son homogéneos ni natu-
rales, sino construcciones sociales e histdricas que reflejan desigualdades en el acceso a los
recursos Yy la distribucion de beneficios» (Hernandez Lopez, 2013a: 115). En este sentido, el
paisaje mezcalero no es solo el territorio donde crece el maguey, sino una construcciéon co-
lectiva resultado de siglos de interaccion entre los productores y su entorno. Como apunta
Ingold (2011), el conocimiento se genera en la relacion entre el ser humano y el espacio que
habita, lo que significa que la produccién del mezcal no puede entenderse sin considerar el
vinculo de los maestros mezcaleros con la tierra, el climay los ciclos ecoldgicos. Sin embar-
go, la creciente demanda ha modificado este equilibrio, promoviendo la sobreexplotacién
del maguey silvestre y la introduccién de monocultivos de agave que alteran la biodiversi-
dad del ecosistema.

La transformacién del paisaje mezcalero puede ser interpretada como una disputa por el
territorio, en la que las grandes marcas imponen modelos de produccion intensiva que
desplazan las formas tradicionales de manejo del maguey. Hernandez Lépez (2013a) sefala
que la producciéon masiva ha generado la expansién del cultivo de agave, modificando el
uso del suelo y como consecuencia, han generado procesos de monopolizacién por parte
de grandes empresas. Este fendmeno coincide con el analisis de Lefebvre (2013), quien
plantea que el espacio es un campo de lucha donde distintos actores compiten por su
control y resignificacién. En este caso, la industrializacién del mezcal no s6lo ha cambiado
la forma en que se produce, sino también la manera en que se percibe y se apropia del
territorio. Los procesos de certificacion han reforzado esta dindamica al establecer limites te-
rritoriales sobre qué regiones pueden producir mezcal con denominacion de origen, lo que
ha generado conflictos entre productores y ha redefinido el acceso a los recursos naturales.

La produccion del mezcal artesanal depende del conocimiento transmitido intergeneracio-
nalmente sobre los tiempos 6ptimos para la cosecha, las especies adecuadas para la desti-
lacién y las técnicas de procesamiento que garantizan su calidad (ver Figura 4) Sin embar-
go, este conocimiento se encuentra amenazado por la expansion de modelos industriales
que privilegian la cantidad sobre la diversidad de procesos. La reconfiguracién del paisaje
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mezcalero es parte de una transformacién mas amplia en la que la regulacién y el merca-
do han impuesto criterios que no necesariamente responden a las légicas de produccion
comunitaria. Como senala Walton (2008), la regulacién del mercado global tiende a excluir
a los pequenos productores al imponer estandares que privilegian la eficiencia sobre la
diversidad de métodos productivos.

Figura 4. Grupos de agaves
Figure 4. Groups of agaves

Grupo Espadilla / Espadines

Agave angustifolia Agave rhodacantha Agave macroacantha

Grupo Tobala / Papalometl

Agave potatorum Agave seemanniana Agave nussaviorum

Grupo marmorata, : . . .
Grupo Papalote / Verde SicHaral pltzomel i Grupo Salmiana / Cimarron Grupo Azul / Tequilana

Agave tequilana

Agave cupreata Agave marmorata

Grupo Karwinskii / largos

Grupo Jabali/ Cacaya

Agave convallis Agave angustiarum Agave kerchovei Agave ghiesbreghtii Agave karwinskii

Fuente: elaboracién propia con informacion de Paredes (2022), iNaturalist México (2026) y trabajo de
campo. Source: own elaboration with information from Paredes (2022), iNaturalist Mexico and fieldwork.

La transformacion del mezcal en Puebla debe analizarse en el marco de procesos mas am-
plios de reconfiguracién de cadenas de valor, patrimonializacion y cambio en el paisaje
cultural. La mercantilizacién ha cambiado la percepcion del mezcal tanto dentro como fue-
ra de las comunidades productoras, mientras que la expansién del cultivo de maguey ha
generado tensiones en torno a la sostenibilidad del recurso y el acceso de los producto-
res tradicionales a los mercados formales. Acorde con lo sefialado por Hernandez Lépez
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(2013b) y Garcia (2022), el actual paisaje agavero es fruto de una historia de negociaciones
entre tradicion y modernidad, en el que las relaciones de poder han redefinido los significa-
dos del territorio y su produccién. Estos cambios evidencian la compleja negociacién entre
tradicién e industrializacion, planteando interrogantes sobre cémo garantizar un equilibrio
entre el crecimiento econdmico y la preservacion del conocimiento, la identidad cultural y
el entorno ecolégico de las regiones productoras.

Conclusiones

El andlisis de la produccién de mezcal en Puebla permite comprender como la expansion
del mercado y la institucionalizaciéon del producto han generado un proceso de transfor-
macion complejo, con impactos tanto econdmicos como sociales y ambientales. Si bien
el reconocimiento del mezcal a nivel nacional e internacional ha abierto nuevas oportu-
nidades comerciales para ciertos productores, también ha generado tensiones en torno a
la distribucion de los beneficios, la apropiacién del conocimiento y la sostenibilidad de los
recursos naturales. En particular, la reconfiguracion de la cadena de valor ha favorecido la
aparicion de nuevos actores que han desplazado, en distintos grados, el papel central del
maestro mezcalero dentro del proceso productivo. La fragmentacion del trabajo ha dado
lugar a dinamicas en las que las certificaciones y los modelos de comercializacién adquie-
ren mas peso que los conocimientos empiricos heredados de generaciéon en generacion.

Uno de los retos mas urgentes en este contexto es la sostenibilidad del maguey y el equi-
librio ecolégico en las regiones productoras. La sobreexplotacion del maguey silvestre,
documentada en los archivos analizados, ha generado problemas en la regeneraciéon de
las poblaciones de agave, lo que afecta la disponibilidad del recurso a largo plazo y pone
en riesgo la produccion artesanal. La colecta intensiva de plantas y semillas sin estrate-
gias adecuadas de reforestacion esta transformando el paisaje mezcalero y promoviendo
el avance de monocultivos con variedades comerciales de crecimiento mas rapido, como
el espadin. Sin embargo, estas practicas no solo afectan la biodiversidad, sino que también
alteran los perfiles sensoriales del mezcal y el vinculo cultural que las comunidades han
mantenido con el territorio. A medida que las regulaciones imponen criterios que favore-
cen la estandarizacion del producto, se refuerza la tendencia a sustituir las especies nativas
por variedades que respondan a las exigencias del mercado, generando un impacto tanto
en la identidad del mezcal como en su viabilidad a largo plazo.

Las certificaciones y normativas de produccién han sido otro factor clave en la transfor-
macion del sector. Aunque la Denominacién de Origen Mezcal ha permitido consolidar el
prestigio del mezcal poblano, también ha generado procesos de exclusion que han dejado
fuera a muchos pequenos productores. Las barreras de acceso a los mercados formales,
derivadas de los costos de certificacién y los requisitos impuestos por los organismos re-
guladores, han favorecido a las grandes marcas y comercializadores con mayor capacidad
para cumplir con estos estandares. Como se documenta en los archivos, la regulacién del
mezcal no sélo delimita qué territorios pueden ser reconocidos como productores, sino
gue también restringe las variedades de maguey aceptadas, lo que ha provocado disputas
en torno a los derechos de produccién y comercializacion. La imposicion de criterios exter-
nos que no siempre responden a las condiciones locales ha generado un escenario en el
que la industrializacion del mezcal avanza a expensas de los métodos artesanales.
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El futuro del mezcal artesanal en Puebla depende de la capacidad de las comunidades y las
instituciones para generar modelos que reconozcan el valor del conocimiento tradicional
sin comprometer su viabilidad econdmica en un mercado en expansion. Es necesario re-
pensar los esquemas de certificacion y comercializacidn para garantizar que los pequenos
productores puedan acceder a los beneficios del crecimiento del sector sin perder auto-
nomia sobre sus practicas y territorios. Esto implica promover regulaciones mas inclusivas
gue no soélo respondan a las exigencias del mercado global, sino que también protejan la
diversidad de los procesos de produccion y el papel central de los maestros mezcaleros en
la construccion de la identidad del mezcal.

Asimismo, es fundamental desarrollar estrategias de manejo sustentable del maguey que
permitan garantizar la conservacion del recurso a largo plazo. La implementacién de pro-
gramas comunitarios de reforestacion, el reconocimiento de sistemas tradicionales de ma-
nejo del agave y la creacién de incentivos para la preservacion de las especies silvestres
pueden contribuir a mitigar los impactos ambientales de la sobreexplotacién. A la par, es
necesario generar espacios de didlogo entre productores, comercializadores y reguladores
para evitar que las tensiones en torno a la apropiacion del conocimiento y el acceso a los
mercados se traduzcan en la exclusion de los actores tradicionales de la industria mezcalera.

La expansiéon del mercado del mezcal en Puebla presenta tanto oportunidades como de-
safios que deben ser abordados desde una perspectiva integral. La coexistencia entre tra-
dicién e industrializacion dependerd de la capacidad de encontrar un equilibrio entre la
rentabilidad econdmica y la preservacion del conocimiento, la identidad cultural y la sos-
tenibilidad ecoldgica. Garantizar que los beneficios de este crecimiento alcancen a los pro-
ductores tradicionales, al mismo tiempo que se protege el entorno natural y la diversidad
de saberes, es un reto que definird el futuro del mezcal poblano y de las comunidades que
lo han resguardado durante generaciones.

*Diagnostico de la cadena de produccion y valor agave. Universidad Auténoma del Estado
de Morelos, junio a diciembre de 2022.
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